All Mazhar und Sahi Irfan
Ktichenchef und
Restaurantchef:

All Mazhar

Restaurant mit 50 Pldtzen
Terrasse mit 40 Platzen

Zahlungsmittel:

MG, VS, eCash

Romers Normalzeche;

184

Gourmet

Y

Birkenweg 47

51503 Rosrath-
Kleineichen

Telefon (02205) 9 47 75 92
Fax (02205) 9 47 75 91

info@gourmet-roesrath.de
www.gourmet-roesrath.de
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Lageplan G 2

Inhaber:

Kilchenzeiten:
12-15 Uhty 17.30-23 Uhr
Ruhetag: Montag

Kiichenstil:
deutsch-franzasisch
Ambiente: elegant

Preise:

DU

Vorspeisen: 9,50 €
Hauptgerichte: 18,50 €
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Frisch mit Liebe

All Mazhar verabschiedet viele seiner Giste mit
Handschlag und hat immer etwas zu erzihlen.
Naturgem&B geht es dabei meist ums Kochen
und die zugehdrige Warenkunde, zum Beispiel
um Wild aus der nahen Umgebung, denn der
Deutsch-Pakistaner ist K{ichenchef des Gourmet
in Résrath.

Solche Restaurants kennt man eigentlich nur aus
Frankreich, mit einem Koch, der mit Liebe und
frischen Zutaten auf hohem, wenn auch verein-
fachten Niveau fiir alle kocht, die Freude an
gutem Essen haben. Das Ambiente nach Art einer
gehobenen Brasserie passt so gut dazu, dass man
unwillkiirlich das Signet der franzosischen Fern-
fahrervereinigung ,Les Routiers“ an der Fassade
sucht — und natiirlich die Lastwagen.

Die Speisen des Tages Kommen auf einer groen,
eng beschriebenen Tafel an den Tisch. Darunter
auch Foie Gras oder Froschschenkel — zu kom-
moden Preisen bei reichlichen Portionen. Und
auch die Qualitét stimmt, ob beim saftig gebrate-
nen Thunfisch zur Salade Nicoise, dem fulmi-
nanten, a point gegarten Entrecéte vom Charolais-
Rind mit feiner Steinpilzsauce auf groben Gemii-
sestlicken oder bei der Lotte in perfekter, reicher
Safransauce. Dazu bietet eine schéne Weinkarte
ansprechende, dabei preiswerte Tropfen, von de-
nen der herzliche Service einige auch glasweise
bringt. Natiirlich gibt es Tarte Tatin, aber auch das
Mandelparfait ist, bis auf die einfache Schoko-
sauce, eine Stinde wert.




