Ali Mazhef kocht in Rosrath
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Gourmet? Gourmet!

Text & Foto: Klaus Lawrenz

nderstatement ist es nicht gerade, dieses von
Uauﬁen wenig attraktive Restaurant ,Gourmet” zu
nennen: Weder die Lage an der Einfallstrafe nach Ros-
rath in direkter Nachbarschaft des groffen Mébelhau-
ses und eines China-Restaurants, noch das Gebiude
selbst scheinen den hochtrabenden Namen von aufien
zurechtfertigen. Immerhin: Im Inneren ist der Pizzaria-
Charme zumindest im direkten Gastbereich eleganter
Einrichtung gewichen. Und so darf der Gast gespannt
sein, ob denn die Kiiche tatsachlich auch verwdhnten
Gaumen gerecht wird.

Die aktuelle Speisenauswahl ist vielversprechend.
Dargeboten werden die Angebote sowohl auf einer
kleinen Karte als auch der vollgeschriebenen Staffelei.
Erstaunliche 13 Vorspeisen bietet Ali Mazher, Inhaber
und Kuchenchef mit pakistanischen Wurzeln, dort feil.
Eigentlich untrtgliches Zeichen, dass die Kiiche mit TK-
Ware und Convenience arbeitet. Nicht so im Gourmet:
Die Jakobsmuscheln (10,50 Euro) sind frisch, perfekt zu-
bereitet mit einem noch glasigen Kern und in Verbin-
dung mit Tritffel-Linsen und frischen Krdutern bereits
ein Klassiker des Rosrather Hauses. Auch am rosafar-
benen Kern der wunderbaren Kaninchenleber (7,50
Euro), die Mazher auf einem Feldsalat und (etwas zu
kalten) Tomatenwurfeln anrichtet, ist die Ausrichtung
auf feine Gaumen zu erkennen. Natirlich komme es
hin und wieder vor, dass Géste gerade bei solchen Ge-
richten ein durchgebratenes Sttick bevorzugen. ,Aber
stellen Sie sich vor, ich miisste unser tolles Thunfisch-
steak durchbraten. Fiirchterlich!“ Auch Steinbeifser und
Loup de Mer sind fangfrisch auf der Fischkarte und
auch mittags zu bestellen. Selten fiir ein Restaurant der
gehobenen Kuche 6ffnet das ,Gourmet” auch fiir den
schnellen Lunch —und bietet ein Zwei-Gange-Menu in-
klusive eines Getranks fiir erstaunlich giinstige 1 Euro!
Kein Wunder, dass neben den Arzten und Anwélten
des Vor-Kélner Stadtchens eben auch das eine oder an-

dere Parchen und der 6rtliche Schreiner vor dem Res-

taurant parken, umunter der Woche die ehrliche Kiiche
von Ali Mazher zu genief3en.

Die zeigt sich spétestens bei einem butterzarten
Hirschsteak (,Das ist aus der Eifel. Aus dem direkt ne-
benan liegenden Kénigsforst bekommen wir nur die
Wildschweine). In Honig-Rosmarin zubereitet, kom-
men flir 18,50 Euro schlichte, grofie Stticke von der Ka-
rotte, ein Rosenkohl, Brokkoli, Stangensellerie und
Kartoffeln als puristische Beilagen. Kein Chichi, daftr
umso mehr authentischer Geschrmack.

Die Desserts im ,Gourmet” sind dann wieder sehr
klassisch: Mandelparfait, Tiramisu, Créme brilée,
Mango-Sorbet mit Cremant — alles zwischen 6 und 7
Euro. Das freut nicht nur Gourmets!

Restaurant Gourmet

Birkenweg 47, 51503 Rosrath-Kleineichen

Telefon (02205) 94775 92
www.gourmet-roesrath.de

Geoffnet: 12 bis 15 und 17.30 bis 23 Uhr,

montags Ruhetag

Restaurant mit 5o Platzen, Terrasse mit 40 Plaizen
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